MENU

Ons wisselend lunehmenu wordt mede bepaald door

seizoensproducten.
Het menu is ook vegetarisch te bestellen
en vanzelfsprekend houden wij rekening met uw (dieet)wensen en / of

T.unchmenu

tot 15:00 nur

2-gangen 42,50
3-gangen 52,50
4-gangen 62,50

Voor het wisselen van uw zoete dessert naar
een kaasplankje
rekenen wij cen supplementprijs van 4,50

Bij het aperitief

Cava 9,50

Crémant d Alsace Brut Blane de Blanes 12,50

Stadskasteel Oudaen Seizoens Bier 6,25

Oesters

geserveerd met bijpassend garnituur

per stuk 4,50

half-dozijn 25,50
LI all 5 ~

Gerookte paling N75

brioche | ereme [raiche | haringkaviaar

Pata Negra 15,75

dungesneden van het Therico varken

Créme brilée 16,75

geitenkaas

brioche | vijg

allergieén.

Voorgerechten

Chef's entree

16,75
wisselend voorgerecht van de chef
Terrine cend 15,75
pompoen | salie | koolrabi | pruimen
Gepocheerde peer
carl grey | sumagc | dragon | eréme [raiche 14,75

Tussengerechten

Chef’s entremets 16,50
wisselend tussengerecht van de chef

Bisque van schaaldieren 12,75
cn fhite | cognacroom

D ' VY QMO sole c11revy
Pompocnsocp gele curry
cn [lite | room sriracha

11,75



A LA CARTE

Hoofdgerechten

Chef’s picee 29 50
wisselend hoofdgerecht van de chef

Krokante witlof 25,50
linzen | bataat | garam masala | dooier |
pinda

Rund staartstuk 29,50
boeul bourguignon | zilverui | polenta |
port

Kreeft & kalfswang 37,50
blocdworst | amandel | gerookte paprika |

jus langoustine

* kreeft & kalfswang in het chef's menu verwerkt 10,00

Salade Riche 29,50
cendenlever | rivierkreeft | coppa |
cclkhoorntjesbrood

* salade in het chef's menu verwerkt 5,00

Supplement
Gebakken eendenlever 7,50

Desserts
Chef’s dessert 12,50
wisselend dessert van de chef

_— . -
INiramisu 11,75
espresso | lange vinger | mascarpone | vanille

Affogato 9,75

espresso | vanille ijs

Madeleines 8,50
vers algebakken | 4 stulks

Diverse smaken bonbons

per stuk 2,50
giftdoosje 10,00
Kazen 16,75

van Kaasfort Amsterdam |
bijpassende garnituur



