
7,50

9,75

18,75

15,75

21,75

25,50
4,50

Oesters 
geserveerd met bijpassend garnituur
per stuk
half dozijn

Gerookte paling
brioche | crème fraîche | haringkaviaar

PPata Negra
dungesneden van het Iberico varken

Eendenpaté
brioche | confiture | tuinbonen

Kaaskroketten van Holtkamp
jalapeño mayonaise

Vegetarische amuse
wisselende creatie van de chefwisselende creatie van de chef

Bites
---------------------------------------------------------------

6,25

7,50

100,00 (75cl)
50,00 (35,5cl)

12,50

9,50Cava

Crémant de Bourgogne Brut 

Veuve Fourny & Fils a Vertus 
Champagne  

Vallformosa 0,0% Prosecco

Stadskasteel Oudaen Seizoens Bier

Aperitieven
---------------------------------------------------------------

Wij rekenen een supplementprijs van 4,50 voor kaas i.p.v. dessert 

62,50
72,50
79,50

4-gangen                         
5-gangen
6-gangen

Ons wisselend menu wordt mede bepaald door seizoensproducten

Het menu is  ook vegetarisch te bestellen 
Vanzelfsprekend houden wij rekening met uw (dieet)wensen en / of allergieën

CHEF’S MENU



16,75

10,00
2,50

8,50

9,75

11,75

12,75Chef’s dessert
wisselend dessert van de chef

Romanoff
aardbei | vodka | sinaasappel | sorbet 

Sgroppino
vodka | citroen sorbet                   

MadeleinesMadeleines
vers afgebakken | 4 stuks 

Bonbons van Smit’s Delicious
diverse smaken per stuk
giftdoosje

Kazen van Kaasfort Amsterdam
bijpassende garnituur

Desserts
---------------------------------------------------------------

6,50
7,50

5,00

32,50

10,00

38,50

29,50

25,50

29,50Chef’s piece
wisselend hoofdgerecht van de chef

Springroll
wortel krokant | aubergine | taleggio | 
postelein

Rogvleugel
mierikswortel | lamsoren |mierikswortel | lamsoren |
knoflook kaviaar 

Ossenhaas
kalfszwezerik | bimi | sjalot | jus morilles 
* ossenhaas in het chef’s menu verwerkt   
    

Salade vitello tonnato
kalfspastrami | yellowfin tonijn | kalfspastrami | yellowfin tonijn | 
zongedroogde tomaat | haricots verts 
* salade in het chef’s menu verwerkt             

Supplement
Gebakken eendenlever
Portie friet
Witte asperges met Hollandaise 9,50

Hoofdgerechten
---------------------------------------------------------------

16,50

11,75

12,75

16,50Chef’s entremets
wisselend tussengerecht van de chef

Bisque van schaaldieren
en flûte | cognacroom

Velouté koolrabi en kokos
paksoi | taugé | rode peper

RavioliRavioli
eekhoorntjesbrood | wilde spinazie |
witte truffel

Tussengerechten
---------------------------------------------------------------

14,75

16,75

16,75Chef’s entree
wisselend voorgerecht van de chef

Terrine lam
pistache | meiknol | munt | doperwt | 
gezouten citroen

Panna cotta geitenmelk
rabarber | ponzu | boekweit |rabarber | ponzu | boekweit |
muffin Parmezaan

Voorgerechten
---------------------------------------------------------------

A LA CARTE


